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Varmedrikke

Stempelkaffe
22,-

The
20,-

Varm Kakao

25,-

Sedt til kaffen. ..
sporg venligst betjeningen.

Avec

Cognac

35,-

Baileys
25,-

Likor
3 0 i

Breendevin

25,-

Bitter
25,-
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Fra drgm til virkelighed...

Unik ¢l af hgj kvalitet fra danske microbryggerier
er ikke uden grund blevet utrolig populaert.
Hvad er mere oplagt end at reetablere et af

danmarks aldste bryggerier?

I Hobro gar vi dog et skridt videre.

Bie’s Bryghus skal ikke blot producere spaendende og unik ¢l,
men veare et kulturelt samlingssted for omradets borgere og turister.
Bie’s Gard skal saledes salge oplevelser, men med respekt for det
gamle hiandvaerk og den unikke arkitektur der er pa stedet.

De gamle glkedler i Bie’'s Museum kommer til at
danne kernen i det moderne microbryggeri.
Nyt og flot produktionsudstyr er blevet
installeret og i tilknytning hertil, er der abnet en hyggelig restaurant,
hvor der hovedsageligt vil blive serveret mad fra
det danske kvalitetskpkken til en fornuftig pris og naturligvis med
muligheden for at kgbe et krus eller to af husets egen ol.

Selve bryggeriet vil komme til at fungere som et abent og
arbejdende bryggeri med mulighed for rundvisning
og spendende sanseoplevelser for lokale gaester i omradet.

Bie’s Gard er et unikt andehul i hjertet af Hobro.
Med genabningen af et bryggeri i bygningerne,
vil stedet atter komme til sin ret med liv og atmosfacre,
som i de gode gamle dage.

Velkommen
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Velkomstdrink
Kirr
3 0 "
Cremant

3 0 =

Madum Bla
30,-

Vikingemjod
3 0 "

(Dlsmagning
45,-

Drikkevarer

Sodavand

20,-

Ablesaft fra Frugtgaarden
20,-

Dagens saft
20,-
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Hvidvin
Frentana Chardonnay
Italien
178,-

Fairhall Downs Sauvignon Blanc
New Zealand

228,-

Etienne Loew Riesling Bruderbach
Alsace Frankrig

278,-

Rodvin
Tasari,
Sicilen
178,-

Christia Grenache
Rhone Frankrig

228,-

Sandler Syrah Connell
Californien

278,-

Turkey Flat Butchers Block
Australien

328,-

Barrel 27 "Head Honcho” Syrah
Californien

398,-

Dessertvin
Elio Perrone Moscato d”Asti 28,-
Estrella Moscatel 28,-
Portvin 28,-
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Desserter

Blgdende chokoladekage
med glsirup og fladeis

58,'

Sprgde pandekager
med syltede frugter og flodeis

52,'

Oste tallerken
Gode lokale oste med glsirup &
syltede valngdder

62,-

Is cocktail
med frisk frugt & baersovs

48,-

~

s 2 ~

I gllets rige... er vi alle lige!

Pilsner...
Pilsner er en lys gylden ol brygget pa pilsnermalt og en smule
karamelmalt. Humlen er den sydtyske Perle, der giver et
let bitter og krydret modspil til malten. En dejlig rund eftersmag
med et let bitter preeg gor denne gl meget velegnet il til det
traditionelle danske kgkken og til det varme sommervejr.
Alkohol 4,6 %. Undergacret.

Lille 25,-
Stor 357'

Dunkel...
Dunkel er en mork og maltet ol brygget pa pilsnermalt, karamelmalt
og en anelse ristet malt. Humlen er den sydtyske Perle,
der giver et let bitter og krydret modspil til malten.
En dejlig bled, rund og maltet eftersmag gor denne ¢l meget velegnet
til til det traditionelle danske kgkken og til det varme sommervejr.
Alkohol 4,6 %. Undergaeret.

Lille 28,-
Stor 38,-

Sommer Ale...
En lys gylden og frisk ¢l, der med sine amerikanske humler amarillo
og cascade giver en snert af hyldeblomst.

I sandhed en frisk og leekker let bitter ¢l, der byder solstralerne
velkommen og matcher bade fed og krydret mad rigtig godt.
Brygget pa pale ale-malt og karamelmalt.

Overgaeret. 5,0 % alk.

Lille 28,-
Stor 38,-
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Barmenu

Snack tallerken
Peanuts, Saltet mandler og glaseret valngdder

387'

A1 tallerken
Humle polser, ramslags polser og mask brod

42,-

Brodkurv
Ristet brod med ramslggspesto

32,'

Chips

Peanuts

15,-

Kartoffel chips
15,-

Saltede mandler

22,

~

e
ve’s

~

N\

N\

8’”’@1\"‘)‘3

Hovedret

Bies @lben
Med bagt kartoffel
samt kryddersmgr

& Coleslaw

148,-

Brygmestersteak
med smorstegte danske kartofler
dagens frisk torvegrgnt & segte bearnaise

Str.M 188, -
Str. XL 218,-

@1 marineret unghane bryst
Med nye danske kartofler,

dagens friske torve gront & segte bearnaise.

168 ,-

Vlgryden
Med strimler af det moreste oksekad
i pikant fledesovs
& smorstegte danske kartofler.

168,-

Dagens fisk
Sporg venligst betjeningen
dags pris

Velkommen i det grgnne...
Til alle hovedretter kan der valges
en skal frisk salat

Kr. 25,-

Alle retterne kan laves som bgrneretter. ..

~

N\

N\




~

Rgget laks
med aspargessalat & gron dressing

62,-

Dagens suppe...
fra den sorte gryde

52,'

Rejecocktail
Efter kokkens onske. ..

58,'

Rgget okse
med rebssalat & ramslggs pesto

58,'

Alle forretterne serveres pa
hjemmebagt Maskbrad.
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Frokost

@l-marineret unghane bryst
Med sprod salat

98 "

Frokost platte
Udvalg af Kokkens fovoritter...
gode lokale ravarer!

118,-

Aggekage
Som vor mormor laved den...
88,-

min. 2 personer

Sildetallerken
marineret sild med karrysalat og ag
&

krydder marineret sild med capers og rodlgg.

88, -

Stjerneskud
med stegt og dampet rgdspeette,
pyntet med rejer, asparges og caviar.

98,'

Pariserbof
Viva la France...

987'

Mormors pandestegte deller
med hjemmelavet kartoffelsalat

78,-
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Klassisk dansk smgrrebrgd
lavet efter de gamle opskrifter...

&g og Rejer
Sprodstegt rodspaettefilet
Rullepglse
Leverpostej

Flaeskesteg

Frit valg
32,'

Alt vores smorrebrad serveres pa hjemmebagt Maskbraod.
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Dagens ret

Onsdag:

"De sprodeste skiver af svinet”
Stegt flaesk
med persillesauce, rodbeder & nye danske kartofler

128,-

Spis til du revner...

Torsdag:

Wienerschnitzel
Klassisk serveret
med brasede kartofler, arter og smgrsovs

148,-
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